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Prepatation : 15 minutes

Cuissoh : 30 minutes

Ingredients (pour 4 persohnes) :

- 1 pate feuilletee

- 3 blancs de poiteaux

- 4 tranches de jambon

- 1 boite de ¢champighons .
10 61 de rame frsich Koo tafs
- 3 oeufs

- 100¢ de gruyete répe

Préparation :

* Dans uhe poéle, fair'e fondte Jes poiteaux
eminceés avec le jambon coupe en petits
carres et les champighons.

* Dans uh bol, melanger les ceufs avec la
¢reme fraiche et le gr‘uyét‘e.

* Dans uh plat & tarie, etaler Ia pate,
Vet'set' Je contenu de [a poéle puis

Vet'sel' [a sauce pat dessus.
+ Faile cuil'e ehviton 30 mh & 100°C. Envoyez Vos questiohs par mail ou par courtier - Réponse dans Je prochain humeto

Ques’tiohs - RéponSes
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